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Unser Anspruch?

Ihr perfekter Espresso!

Perfektion ist unser Anspruch und unser Antrieb:
Wir fertigen hochwertige Espressomaschinen und
Espressomihlen mit viel Herz und Leidenschaft —

Qualitatsprodukte flr einzigartigen Espressogenuss.

Unser junges und hochmotiviertes Team, inspiriert
von der faszinierenden Welt des Espressos, vereint
deutsche Ingenieurskunst mit elegantem italieni-
schem Design — in idealer Synergie. Dabei stehen
innovative Technik, hochste Qualitdatsanspriche,
ausgezeichnete handwerkliche Verarbeitung und ele-

gantes Design immer im Vordergrund.

Unser Ziel ist es, Sie optimal auszuristen, sowohl
mit hochwertigen Espressomaschinen und Espresso-
muhlen, als auch mit professionellem Zubehor fir
die perfekte Espressozubereitung zu Hause.

Sie sind der Barista!




Unser Versprechen?

Exzellente Handarbeit!

ECM Manufacture steht fir hochste Qualitdt und
technische Innovation. In unseren beiden Manufak-
turen in Deutschland und in Italien produzieren wir
Espressomaschinen und Espressomiihlen aus Uber-

zeugung in sorgfaltiger Handarbeit.

Wir arbeiten an der stetigen Weiterentwicklung
unserer Produkte. Dabei legen wir bei der Auswahl
der Materialien und Komponenten hochsten Wert
auf ausgezeichnete Qualitdat und Nachhaltigkeit und
verzichten deshalb auch weitestgehend auf die

Verwendung von Kunststoffen.

Unsere innovativen Ideen, unsere technische Kom-
petenz und unsere langjahrige Erfahrung bei der
Herstellung unserer Premium-Produkte setzen wir
ein, um lhnen zu Hause das perfekte Espresso-

erlebnis zu garantieren.

Unsere Produkte 4
werden von unserem

kaffeebegeisterten Team
in Deutschland und
Italien handgefertigt.
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ECM Premium-Technik - Qualitét mit System. Unterschiedliche Anspriiche erfordern unterschiedliche Systeme

Ausgefeilte Technik, perfekte handwerkliche Ver- Fir hochste Anspriiche auf kleinstem Raum
arbeitung und edles Design - ECM Premium- Das Einkreislauf-System

Espressomaschinen stehen nicht nur fir Qualitat
E Beim Einkreislauf-System wird sowohl das Wasser flr den

und Eleganz, sondern auch fiir hochste Funktiona- B ; . :
Brihvorgang als auch fiir den Dampf tber den selben Kreis-

litat und optimalen Gebrauchsnutzen. lauf erhitzt und transportiert. Die Zubereitung von Espresso und Milch-

. . schaum erfolgt aufgrund der daflir notigen unterschiedlichen Tempe-
Profitieren Sie von unserem Know-how und unserer i

raturen nacheinander.
Kompetenz:

+ Spezielle Komponenten aus der Profitechnik
Leistungsstarke Technik mit Aromagarantie
Das Zweikreislauf-System

garantieren eine optimale Espressozubereitung.

+ Die professionelle Kippventiltechnik fir Dampf

und Heilwasser, die bisher fast ausschlieRlich in Zwei voneinander unabhingige Wasserkreislaufsysteme er-

der Gastronomie eingesetzt wird. moglichen die gleichzeitige Zubereitung von Kaffee und Milch-
schaum. Die Kaffeezubereitung erfolgt immer mit Frischwasser. Ein
+ Die legendare E61 Brihgruppe haben wir weiter- integriertes ,Thermosyphonsystem" heizt die Brithgruppe durch zirku-

entwickelt und die innovative Brithglocke aus Edel- lierendes Wasser auf. So wird die Brihgruppe permanent auf der opti-

stahl integriert. malen Temperatur zur Kaffeezubereitung gehalten.

+ Die innovative PID-Steuerung, die eine komfortable

Bedienung und Einstellung bei der Kaffezuberei- ) S )
Maximale Flexibilitat fur optimalen Genuss

tung ermaoglicht. .
Das Dualboiler-System

@ Dualboilermaschinen garantieren maximale Flexibilitdt. Durch
die zwei getrennt beheizbaren Kessel fir den Kaffee- und den
Dampf- bzw. Heillwasserbezug kdnnen die Temperaturen des Brihwas-

Patentierte ECM Briihgruppe sers und des Dampfs unabhangig voneinander eingestellt werden. Fur
) ' ) den reinen Espressobezug konnen Dampf- und Heilwasserkessel wahl-
Die Weiterentwicklung weise abgeschaltet werden.

der legendéaren E61 Brihgruppe

1 - Edelstahl-Verschraubung
Brihgruppenzylinder

2 - Filtereinsatz

3 - Gigleur

4 — Edelstahl-Brihglocke

5 — Brihfeder

6 — Obere Ventilgruppe

7 — Korpus Brihgruppe

8 — Verchromter Brihgruppenhebel

9 - Verldngerter Vorbriihzylinder

Konstante Temperatur — garantiert
Die innovative PID-Steuerung

Die PID-Steuerung sorgt dafir, dass Ihr Kaffee zuverldssig mit der von lhnen
gewiinschten Temperatur zubereitet wird und sich der Geschmack lhres Espres-

sos optimal entfalten kann. Zusétzlich zeigt Ihnen das Display wéahrend des
Kaffeebezugs die Durchlaufzeit an und ermdglicht es Ihnen unter anderem den ECO

Modus selbst zu bestimmen.
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Einkreislauf-System

It's simply about espresso.

Puristika

Unsere aus hochwertigen Materialien gefertigte
PURISTIKA ist ein Muss fiir wahre Espresso-
Liebhaber, die sich auf das Wesentliche fokus-
sieren: den reinen Espresso-Genuss.

Durch die innovative PID-Steuerung und das
einstellbare Expansionsventil haben Sie direkten
Einfluss auf die gewiinschte Temperatur und den
Pumpendruck. So kdnnen Sie die vielseitigen
Nuancen lhres Espressos ganz nach lhrem

Geschmack zur Geltung bringen. Und dank ihrer
kompakten Bauweise und dem praktischen
Transportkarton, konnen Sie mit der PURISTIKA
problemlos Ihren Espresso auch andernorts
geniellen.

Das abgerundete Gehduse in Anthrazit, die
tiefblauen Akzente an Ventil und Manometer und
der puristische Glaswasserbehdlter machen die
PURISTIKA zu einem echten Designerstiick.
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Einkreislauf-System

Platzsparend und professionell.
Fir absoluten Kaffeegenuss.

Casa V

Die CASA V findet mit ihrem extrem schmalen, hand-
gearbeiteten Edelstahlgehduse auch in der kleinsten
Kiche ihren Platz. Die Maschine hat eine sehr kurze
Aufheizphase von nur 5-7 Minuten. Damit Sie morgens ganz
schnell zu Ihrem ersten Kaffee kommen.

Classika PID

Die CLASSIKA PID ist unser kompakter Klassiker im aufwan-
Sie traumen von leckerem Homemade-Espresso, haben jedoch wenig Platz dig verarbeiteten Edelstahlgehduse. Trotz ihrer platzsparen-
den Bauweise steckt in der CLASSIKA PID viel Profi-
Equipment wie die patentierte ECM Brihgruppe oder die
komfortable PID-Steuerung. Kurz gesagt — die CLASSIKA

PID bietet alles was man zum Brihen eines exzellenten

in Ihrer Kiche oder lhrem Arbeitszimmer? Dann sind unsere kompakten

Einkreislauf-Espressomaschinen genau die richtige Losung flr Sie.
Diese Maschinen bieten Ihnen auf kleinstem Raum professionelles Equip-
ment fir den absoluten Kaffeegenuss. Und durch die kurze Aufheizphase

Espressos braucht.
mussen Sie nie lange auf Ihren Espresso warten.




Zweikreislauf-System mit Vibrationspumpe

Kompakte Bauweise.

Leistungsstarke Technik.

Mechanika V Slim

Sie suchen eine professionelle Allround-
maschine, die nur wenig Platz bendtigt? Unsere
leistungsstarke MECHANIKA V SLIM eignet sich
durch ihre kompakte Bauweise besonders fir
kleinere Kichen — oder den schmalen Beistell-
tisch im modernen Wohnambiente. Das unver-
wechselbare ECM Design lUberzeugt mit seinem

hochglanzpolierten Edelstahlgehduse und den
klassischen Drehventilen im Retrolook. Auch die
technische Ausstattung dieser Maschine ist eine
Klasse fir sich. Das Zweikreislauf-System mit
Vibrationspumpe ermaoglicht die gleichzeitige
Zubereitung von Espresso und Milchschaum -
wie in einem echten Bistro.
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Zweikreislauf-System mit Rotationspumpe

Perfektes Profi-Equipment.

Mechanika IV Profi

Die MECHANIKA IV PROFI im klassisch markanten ECM
Design bietet alles, was man von einer hochwertigen Espres-
somaschine erwarten kann: die professionelle Kippventil-
technik, die patentierte ECM Brihgruppe, die leise
Rotationspumpe und vieles mehr. Die groe Tassenwarmhal-
teflache ist abnehmbar und ermdglicht so einen bequemen
Zugriff zum Wassertank.

Technika V Profi PID

Keine Kompromisse! Die TECHNIKA V PROFI PID vereinigt
ausgefeilte Technik mit edlem Design. Die professionel-
len Kippventile sind aus Messing und Chrom gefertigt und
glénzen neben den groRen Manometern, die das Ablesen
erleichtern. Die komfortable PID-Steuerung ermoglicht lhnen
individuelle Einstellungen ganz nach Ihrem Bedarf.

Die eleganten Eyecatcher fir Home-Baristas: Unsere Zweikreislauf-

maschinen mit Rotationspumpe bringen echtes Profi-Equipment in Ihre Elektronika Il Profi

Kiche. Die Rotationspumpe — die auch in grolen Gastro-Maschinen verbaut i
Voller Geschmack auf Knopfdruck? Das geht! Mit der

ELEKTRONIKA Il PROFI konnen Sie den Brihvorgang
ganz bequem Uber die Bedientasten steuern. Die indi-

wird — ist extrem leistungsstark und ermaoglicht einen schnellen, konstanten

Druckaufbau. Und das ganz, ganz leise ...

viduell programmierbare Dosierung der gewlnschten

Ein weiteres Highlight dieser Serie sind die professionellen Kippventile. Fillmenge und das automatische Gruppenreinigungs-

Einfach und genial in der Bedienung: Ein leichtes Bewegen der Hebel in programm sind nur einige der Vorziige dieser Maschine.

eine beliebige Richtung ermdglicht die direkte Dampf- und Heilwasserent- Und natlrlich bietet sie auch im Inneren alles, was man von

nahme mit voller Leistung. Einfach perfekt. einer ECM Profi Maschine erwartet.



Dualboiler-System mit Rotationspumpe

Hochste Qualitat fir hochste Anspriiche.

Lifestyle pur.
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Synchronika

Sie stellen hochste Anspriche — an sich, an das
Ambiente lhres Zuhauses und auch an lhre
Espressomaschine. Dann ist die SYNCHRONIKA
lhre erste Wahl. Sie ist ausgestattet mit allen
Komponenten einer hochwertigen und professi-
onellen Espressomaschine. Und als Dualboiler-
Maschine garantiert sie maximale Flexibilitat:
Die beiden getrennt beheizbaren Kessel ermog-

lichen es lhnen, die Temperaturen des Brihwas-
sers und des Dampfs unabhangig voneinander
einzustellen.

Auch das Design fasziniert: Das elegant abge-
setzte Chassis in anthrazit kombiniert mit dem
hochglanzpolierten Edelstahlgehduse sowie die
grolen Manometer im Retrolook machen die
SYNCHRONIKA zu einem optischen Highlight.
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Espressomithlen

Die Besten fiir lhre Bohnen.

Frisch gemahlen — fur den perfekten Espresso ein absolutes Muss! Unsere Grind-
on-Demand-Mihlen liefern lhnen in Sekundenschnelle frisch gemahlenen Kaffee.
Einfach individuellen Mahlgrad einstellen, Taster zur Kaffee-Entnahme dricken und los

geht's: volles Aroma — direkt in den Filtertrager.

C-Manuale 54

Die C-MANUALE 54 ist eine funktionale

T T
Espressomihle in kompakter Bauweise. Sie
verfugt Uber eine praktische manuelle Mahl-
funktion und die Einstellung des Mahlgrads
erfolgt Uber Rasterstufen.
Erhéaltlich in Edelstahl mit roter oder optional
mit schwarzer Mahlgradskala. Und — passend
'y zur PURISTIKA: pulverbeschichtet in Anthrazit
K ; mit tiefblauer Mahlgradskala.
- =

F—-
S-Manuale 64
Die S-MANUALE 64 Uberzeugt durch ihr klassisch-schlichtes

Design und ihre bedienerfreundliche Handhabung. Stellen Sie

einfach den auf Ihre Bohnen abgestimmten Mahlgrad stufen-
los ein und driicken Sie mit dem Siebtrdger solange auf den
Taster bis Sie die gewlinschte Portionsmenge erreicht haben.

Fertig!

23
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Espressomihlen

S-Automatik 64

Die S-AUTOMATIK 64 ist mit einem Display ausgestattet und
ermoglicht Ihnen die Vermahlungszeit Ihrer Portionsmengen
auf die Zehntelsekunde genau festzulegen. Sie kdnnen unter
anderem ganz komfortabel, direkt beim Mahlen die exakte
Zeit fiir die gewlinschte Portion bestimmen, abspeichern und
jederzeit wieder abrufen. Die Miihle ist in poliertem Edelstahl
und in Anthrazit erhaltlich.

Ausfiihrung mit pulver-
beschichtetem Gehause
in Anthrazit und Zahn-
radkranz aus Edelstahl

V-Titan 64

Unsere V-TITAN 64 ist eine stilvolle Espressomihle im
Retro-Look der 50er Jahre mit modernstem Mahlkomfort.
Der vorgesetzte Trichter garantiert, dass das Kaffeemehl
ohne Streuverlust seinen Weg in den Siebtrager findet.
Mit der praktischen Timer-Programmierung, den verschleiss-
bestdandigen, titanbeschichteten Mahlscheiben und der
freihdndigen Bedienmdglichkeit ist diese Mihle eine Klasse
fur sich und ein Schmuckstick in jeder Kiche.

Espressomihlenzubehor

Stilvolle Accessoires fir Ihre Espressomihle

1 - Edelstahldeckel fiir 500 g Bohnenbehélter der 64er Reihe,
Art.-Nr. G1146

2 — Edelstahldeckel fir Trichter der V-Titan 64, Art.-Nr. G1145

3 - Bohnenbehalter aus Glas mit Edelstahldeckel, fir die 64er Reihe,
Art.-Nr. 89435

4 - Edelstahl-Zahnradkranz fir die 64er Reihe, hohe Stabilitat,
schneller Wechsel, Art.-Nr. G1140

25



Espressozubehor

Perfektes Equipment. Perfekter Espresso.
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1 - Olivenholz-Set mit Edelstahl Filtertrdagern, 5-teilig mit Drehventilen, Art.-Nr. 89487
2 — Olivenholz-Set mit Edelstahl Filtertragern, 5-teilig mit Kippventilen, Art.-Nr. 89488
3 — Tamper aus Edelstahl mit Olivenholzgriff, plan, Art.-Nr. 89484

4 — Edelstahl Filtertrager bodenlos mit Olivenholzgriff und 21g Sieb, Art.-Nr. 89486

5 - Kaffeepinsel mit Olivenholzgriff, Art.-Nr. 89520

6 — Olivenholzgriff fir die Sudschublade M, Art.-Nr. 89630.8

. v i Jedes Holzteil ist ein Unikat und unterscheidet sich optisch. Holz ist ein natrlicher Werkstoff
MANUFACTURE N 4 und veréndert sich mit der Zeit und dem Gebrauch.
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Espressozubehor
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1 — Tamper aus Edelstahl mit Bakelitgriff, konvex, Art.-Nr. 89414

2 — Tamper aus Edelstahl mit Bakelitgriff, plan, Art.-Nr. 89404

3 - Druckregulierender Tamper aus Aluminium und Edelstahl, Art.-Nr. 89415

4 - Distributor flr eine gleichmaRige Verteilung des Kaffeemehls, Art.-Nr. 89417

5 — Leveler fir konstante Andrucktiefe, Art.-Nr. 89416

6 — Funnel zum Vermeiden des Streuverlusts beim Mahlen, Art.-Nr. 89500

7 — Tamperstation aus Aluminium fir einen gleichméaRigen Anpressdruck, Art.-Nr. 89429

8 — Tamperstation hohenverstellbar, aus Edelstahl, passt sich den unterschiedlichsten
Siebtragern exakt an, Art.-Nr. 89510

9 — Abschlagbox aus poliertem Edelstahl,
@140 mm / H 165 mm, Art.-Nr. 89622

10 — Sudschublade Slim aus poliertem Edelstahl,
B 140 x T 240 x H90 mm, Art.-Nr. 89625

11 - Sudschublade M aus poliertem Edelstahl,
B 160 x T 240 x H 65 mm, Art.-Nr. 89630

12 - Sudschublade aus poliertem Edelstahl,
B 205x T 305x H 65 mm, Art.-Nr. 89610

13 = Milchkdannchen aus Edelstahl mit MalRskala an der
Innenseite und Profi-Ausguss zum GielRen von Latte-Art
600 ml Art.-Nr. 89461, 360 ml Art.-Nr. 89460

14 - Tamper-Pad aus Wasserbiiffelleder, Art.-Nr. 89418
15 = ECM Poliertuch zur schonenden Reinigung, Art.-Nr. 89452

17
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Espressotasse, klassisch

VE = 6 Stiick
Art.-Nr. 09505

Espressozubehor

16 — Fluss-Profil Ventil E61 zur manuellen
Regelung des Druchflusses und Steuerung
des Drucks in der E61 Brihgruppe - fir noch
mehr Aroma bei der Espressozubereitung, Art.-
Nr. P1061

17 - ECM Espresso- und Cappuccinotassen
im klassisch-schlichten Retro-Design

18 - ECM Espressoglaser im klassischen Design

,—-—l g . . Ej E 4

- B » w
Cappuccinotasse, klassisch Glas Caffeino 9 cl Glas Caffee Latte 33 cl
VE = 6 Stiick VE = 6 Stiick VE = 6 Stiick
Art.-Nr. 09506 Art.-Nr. GC1001 Art.-Nr. GC1002

29
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Espressozubehor

Espressomihlen und Espressomaschinen

auf einen Blick

Filtertrager im ,Barista-Style” @

Die ergonomisch abgewinkelten Filtertrager
liegen durch die ausbalancierte Gewichtsverteilung
optimal in der Hand. (Abb. 1 bis 4)

Produktibersicht Espressomihlen

.z‘

mit 21g Sieb, Art.-Nr. 89426

5 — Verchromter Filtertrager ,Cialda’, Anzeige der Bezugsmengen L]

Art.-Nr. C699900230 R ) N
' f Hohenverstellbare Filtertragerauflage L]

hochglanzpoliert (89050)
pulverbeschichtet (89055)

hochglanzpoliert (89150)

Edelstahlgehause pulverbeschichtet (89154)

hochglanzpoliert

Gewicht 5,1 kg 6,9 kg 6,9 kg
MaRe B x T x Hmm 115x 175 x 355 145x 200 x 415 145x 200 x 415
6 — Wandhalterung zur perfekten

Aufbewahrung des Espresso-Zubehors, Artikelnummer 89050 / 89055 89100 89150/ 89154
Art.-Nr. 89430

Bestlickung nicht im Lieferumfang enthalten

4 3
‘_T.‘""
Modell C-Manuale 54 S-Manuale 64 S-Automatik 64 V-Titan 64
Mahlwerk Aluminium Aluminium Aluminium Aluminium
Mahlscheiben-Durchmesser 54 mm 64 mm 64 mm 64 mm
4 Mahlscheiben-Material Edelstahl Edelstahl Edelstahl titanbeschichtet
Edelstahl-Zahnradkranz nachrustbar nachristbar L]
Motorleistung 235 W 450 W 450 W 450 W
1 — Edelstahl Filtertrager, 1 Auslauf,
- . . 500 500 500
Art-Nr. 89471 Fillmenge Bohnenbehalter 2509 i |1gOOO " I1g000 " |1g000
2 — Edelstahl Filtertrager, 2 Auslaufe, el 1. J CRUCTaRE g CRUCTE g
Art.-Nr. 89472 )
Display L] .
3 — Edelstahl Filtertrdager bodenlos,
mit 21g Sieb, Art.-Nr. 89476 Dosierung manuell manuell programmierbar programmierbar
4 - Verchromter Filtertrdger bodenlos Einstellung des Mahlgrades Raster stufenlos stufenlos stufenlos

hochglanzpoliert

9,8 kg
200 x 260 x 445

89250
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Produktibersicht Espressomaschinen

E Einkreislauf-System

Zweikreislauf-System

m Dualboiler-System

Modell Puristika Casa V Classika PID Mechanika V Slim Mechanika IV Profi ~ Technika V Profi PID  Elektronika Il Profi Synchronika
ECM patentierte Brihgruppe E61 . ] " ] . " "
Ringbrihgruppe "
Vibrationspumpe " " . L]
Rotationspumpe = L] = L
PID Steuerung u u L] n
Professionelle Kippventiltechnik L] " n "
Drehventiltechnik L] L] L[]
Dampfbezug (1) / HeiBwasserbezug (2) 1 1 1+2 1+2 1+2 1+2 1+2
Bedienfeld .
Frischwasserbehalter extern, ca. 2 | ca. 28I ca. 2,81 ca. 2,81 ca. 3| ca. 3| ca. 3| ca. 28|
Umschaltbar Wassertank/Festwasseranschluss ] u u u
Automatische Abschaltung bei Wassermangel L] " ] " " ]
Kessel Edelstahl Messing Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Kesselvolumen ca.075| ca. 041 ca.075| ca. 221 ca. 211 ca. 2,11 ca. 2,1 "oa 0%
Kesseldruckmanometer ] ] ] . .
Pumpendruckmanometer L] L] L] ] ] ] n u
Manuell einstellbarer Brithdruck . L] L] L[] ] ] u .
Anzahl ECM Filtertrager 1 1 1 2 2 7 2 2
Gewicht 134 kg 14kg 18,5 kg 20,2 kg 27 kg 28kg 29 kg 30 kg
Mafe B x T x H mm (ohne Filtertrager) 195 x 348 x 315 210x 370 x 380 250 x 445 x 395 250 x 445 x 395 302 x 450 x 395 325x 475 x 390 325 x 475 x 400 335x490x 410
Artikelnummer 81025 80045 81084 82045 82274 85285 84274 86274
*Kaffeekessel **Dampf-/HeiBwasserkessel 33
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www.ecm.de

ECM® Espresso Coffee Machines Manufacture GmbH
Industriestralle 57-61, 69245 Bammental
Telefon +49 6223-9255-0
E-Mail info@ecm.de
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FSC
www.fsc.org
MIX
Papier aus ver-

antwortungsvollen
uellen

FSC® C006655
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